
原料米　雄町
精米歩合　50％
アルコール度　16度

現在ある多くの酒米のルーツとされる、雄町。
その魅力は、原生種ゆえの野趣に富んだ香りや味わい、芳醇
な日本酒を醸す力強さです。
こちらは発祥地である岡山県産の雄町「備前雄町」を一度だ
け火入れした、無濾過原酒。
洋ナシやバナナのフルーティーなアロマに艶やかでミルキー
な白玉団子の香りが混ざり合う甘く優しいフレーバー。な白玉団子の香りが混ざり合う甘く優しいフレーバー。
瑞々しい果実の風味にどっしりとしたお米の甘味や旨味が調
和された、骨格をかんじながらも洗練された上品な味わい。
華やかで膨らみのあるボディの日本酒がパテの風味をも膨張
させ、互いの余韻を心地よく長く引き延ばすペアリングです。

【生産者情報】
天山酒造株式会社　佐賀県小城氏
創業　文久元年（江戸時代）創業　文久元年（江戸時代）
ミネラル分が豊富な天山の伏流水を使用し、しっかりとした
味わいの男酒を醸しています。
国内のみならず、海外でも毎年数多くの輝かしい受賞歴をも
つ酒蔵。平成15年からは人・米・酒（じんまいしゅ）プロジ
ェクトを始め、日本酒という文化を次世代に伝えていく取り
組みも行っています。


