
瑞々しいグレープフルーツや青りんご、ハーブや青草のニュ
アンスも漂う清々しい香り。
採れたての果実を丸ごとかじったようなジューシーでミネラ
ル感あふれる味わいを、優しい泡が綺麗にまとめ上げていま
す。ハーブ香が特徴のソーヴィニヨン・ブラン種を使ったス
パークリングワインは、ニュージーランド以外ではあまり造
られていない、希少なタイプのスパークリングワインです。られていない、希少なタイプのスパークリングワインです。
爽快なハーブのニュアンスが根セロリの風味と結びつき、香
りの相乗効果で料理を華やかに盛り上げるペアリングです。

【醸造、生産者情報】
ヴァンサン・リカール
ナチュラルワインの造り手（ブドウ栽培が有機農法であるこ
とに加え、天然酵母での発酵や添加物を極力使わない、限り
なく自然に造ったワイン）として、とても評価の高い生産者。なく自然に造ったワイン）として、とても評価の高い生産者。
土壌の特徴を生かした実直なワインは、パリのミシュラン星
付きレストランでも多く取り扱われています。

産地　　フランス　ロワール地方
品種　　ソーヴィニョン・ブラン
BIO認証　AB、ユーロリーフ

セロリラブのフラン
×

『ムスー・ル・ヴァンサン
　　　　　　　　　　・リカール』


