
1000年以上の歴史を持つとされる日本固有のぶどう品種「甲
州」。その繊細で奥ゆかしい風味は、和食との相性は勿論、
様々な料理とも美しいハーモニーを奏でるポテンシャルで海
外からも注目が高まっています。
青林檎や和柑橘、白い小花の華やかなフレーバーに、ほのか
に磯を感じるヨード香や芳ばしいイースト香の含みも。ふわ
りと優しい口当たり、甲州らしい柔らかな果実の甘味とコクりと優しい口当たり、甲州らしい柔らかな果実の甘味とコク
のある苦み、どこか「和だし」を連想させるような風味も感
じる…スッキリかつ奥行きのある味わい。
「和」の食材を活かした一皿に、まるで溶け込むように「旨
味」の余韻を引き延ばしつつ、きめ細かい泡で口中を心地よ
くフィニッシュさせるペアリングです。

【醸造、生産者情報】
シャトー勝沼　山梨県甲州市勝沼町シャトー勝沼　山梨県甲州市勝沼町
創業は明治10年。日本屈指のワイン銘醸地である勝沼町で最
古のワイナリー。長い歴史で培われた確かな技術と栽培から
醸造まで一貫した自社での手作りで、日本の固有品種を中心
とした様々な高品質ワインを製造しています。

産地　　日本　山梨県
品種　　甲州


